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Moddulo: Olivicultura - Enquadramento

Carga Hordria: 25 horas

Objetivos

Identificar as principais variedades olivicolas.

Reconhecer os sistemas culturais do olival.

Identificar as praticas culturais utilizadas na olivicultura, de acordo com o objectivo
de producao.

Identificar as praticas agricolas adequadas a protecao dos recursos e a manutencao
da fertilidade, numa perspectiva de sustentabilidade, no cultivo de um olival.
Identificar a legislagao aplicavel a olivicultura e as principais normas de qualidade e
de seguranca alimentar.

Conteuldos

Olivicultura;

Importancia econémica ao nivel regional e do pais;

Principais produtores e consumidores;

Principais variedades de oliveira;

Caracterizagdo das principais cultivares/variedades por regido (Tras-os-Montes,
Beiras e Ribatejo, Alentejo e Algarve);

Cultivares para azeite e conserva;

Epocas de cultivo e ciclo biolégico das principais cultivares no olival;
Sistemas culturais praticados, atendendo as Boas Praticas Agricolas;
Principais riscos ambientais inerentes a producao;

Contribuicdo para a manutencdo da biodiversidade;

Conservagao e melhoramento do solo;

Protecdo da qualidade da agua por agentes poluidores, fertilizantes e produtos
fitofarmacéuticos;

Maquinas e equipamentos especificos da olivicultura;

Sistemas culturais em Producdo Integrada;

Sistemas culturais em Modo de Producdo Bioldgico;

Olivicultura em regime de exploracdo extensiva, semi-intensiva e intensiva;
Fileira agro-industrial olivicola;

Fatores que afectam a qualidade do azeite;

Classificacdo do azeite;

Azeites de marca e azeites de producdo (DOP, bioldgicos, etc.);
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Azeitona em fresco e em conserva;

Legislagao especifica nacional e comunitaria;

Normas de qualidade e segurancga alimentar;



