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Modulo: Fruticultura - Enquadramento

Carga Hordria: 25 horas

Objetivos

Identificar as principais espécies e variedades de culturas fruticolas.

Reconhecer os sistemas culturais das culturas fruticolas e segundo os diferentes
modos de producao.

Identificar as praticas culturais utilizadas na fruticultura, de acordo com o objectivo
de producao.

Identificar as praticas agricolas adequadas a protegao dos recursos e a manutengao
da fertilidade, numa perspectiva de sustentabilidade.

Identificar a legislacdo aplicavel as culturas fruticolas e as principais normas de

gualidade e seguranca alimentar.

Conteudos

Fruticultura;

Importancia econédmica da fruticultura ao nivel regional e do pais;
Principais produtores e consumidores;

Classificacdao das principais espécies e variedades;

Pomdéideas (macieiras, pereiras etc.);

Prundideas (pessegueiros, ameixieiras, cerejeiras etc.);

Citrinos (laranjeiras, limoeiros etc.);

Frutos secos (nogueiras, castanheiros etc.);

Outras espécies e variedades;

Definicdo da orientacdo produtiva segundo o destino da producdo;
Epocas de cultivo e ciclo biolégico das principais espécies fruticolas;

Sistemas culturais praticados, atendendo as Boas Praticas Agricolas;
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e Principais riscos ambientais inerentes a produgao;

e Contribuicdo para a manutencdo da biodiversidade;

e Conservacdo e melhoramento do solo;

e Sistemas de planta¢ao e de condugao;

e Fruticultura em sistema extensivo, semi-intensivo e intensivo;

e Protecdo da qualidade da agua por agentes poluidores, fertilizantes e produtos
fitofarmacéuticos;

e Maquinas e equipamentos especificos;

e Sistemas culturais em Protec¢ado Integrada e em Producao Integrada;

e Sistemas culturais em Modo de Producdo Biolégico;

e Fileira agro-industrial fruticola;

e Principais producdes horticolas, aromaticas, medicinais e condimentares;

e Producdo de produtos de qualidade e sua relagao com o local de produc¢ado —
produtos com denominag¢do de origem (DOP, IGP, ETG);

e Orientacdo da producdo para mercados especificos (interno e externo), com
identificacdo relativa ao modo de producdo, certificacdo ou marca registada;

e Conceito de seguranca alimentar, desempenho ambiental e qualidade
organoléptica;

e Diversificacdo da oferta de produtos frescos e transformado;

e Legislagao especifica nacional e comunitaria;

e Normas de qualidade e seguranca alimentar;



